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Справка

Тема: контроль <О]эганизация питаниrI учащихся).

В обеденном заJIе вывешено ежедневное
блюд, выхода продуктов. Суточные
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по итогам проверки организации питания обучающихся
МБОУ СОШ NЬ5 г Радуlкн.ьiй.

О,. ОРГаЕИЗВЩИЯ ПИТаНИЯ
. анмиз меню;

совершенqтвованиrl правового регулированиЯ вопросов обесп_ечечця'к оТЪа

пищевьж продуктов); <<Методических рекомендаций',МР. 2,4.0]180,20

Роспотребнадзора Российской Федерации <<Родительский контролъ За

орiанизацией горячего питания детей в общеобр€lзOвательных' организацияю)

от 18.05.2020г.; Положения о родительском контроле 0рГаниЗации,й каче9lВ:а

гIитания об}тrающихся), в целях улr{шения рабоТы По.оргацизОЦии::гОрячег9

Воцрооы ] организации IIитания обl"rающиlся рассматриваrотся
сов,ещаЕия} при, директоре,, на,заСеданиях педагогического совета,

, ] родителъских собраниях.
меню с указанием

,Щаtа проверКи: 20 декабря 2022 года.

rIащихся;

Организация
Федерального закона (Об образовании в Роосийской от

01.03.2020 ]ф 47-ФЗ (О внесении изменений в ФедеральныЙ закон"<О

качестве и безопасности пищевых продуктов>) и ст.37 Федерального закоЕа

от,20. t2,201Z,Ng 273-ФЗ кОб'образовании в российской вi,Ев€ти' ,

пробы, берутся и
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Отпуск )чащимся питаниrI (завтрак и обед) в столовой осуЩествJIяется по

школБl. Анализ актов реализации и меню - требований,,'поlв.оляет,с4еЛаtъ
вывод, что дети в достаточном количестве поJIучают мясо, овощи, р€tзличные

кJIассам в соответствии с графиком приема пищи, утвержденным директором

1. С целью улгIшения качества горячего питания обуlающихся постоянно
осуществлять мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.
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ОбеденНьтй.зал эстетично оформлен, обеспечен достаточнБlм количеством

санитарными Нормами. Технологическое оборудование д,,у.бор.оч.ЁБЙ
инвентарь промаркирован. Сертификбты качества - имеются.

.А. trv[инашова
л.М.fuпаёва ,,
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