
Справка
по итогам проверки организации питания обучающихся

МБОУ СОШ NgS г РадркныЙ.

Т:еmа:,контр9ль <<Орга н иза ция п ита н и я уч а щи хся ).

фЧ,Ёреверки; 14 апрел я 202З года.

ЩеltS Прэверки:
r организация питания учащихся;
. анализ меню;
о работа школьной столовой, санитарное состояние.

ПроЬерка осуществлялась ответственнь|м по питанию Минашовой Т.Д.,
социальным педагогоМ Аллаевой л.м., предстаВителем родительской
общественности Соколова Фаузия Абдулловна

в ходе проведения контроля осуществленьl следующие мероприятия:
1. Проверка соответствия реализуемых блюд утвержденному меню.
2. Проверка санитарно-технического содержания обеденного зала
3. Проверка условий соблюдения правил личной гигиеньl обучающихся
4. Проверка наличия и состояния санитарной одежды у сотрудников,

осуществляющих раздачу готовьlх блюд

П РОВе рко_й чста н о вл ено :

органи3ация питания в школе производится на основании:
Федерального закона коб образовании в Российской Федерации от
01.03.2020 Nq 47-Ф3 кО внесении изменений в Федеральный закон (о
качестве и безопасности пищевых продуктов> и ст.37 Федерального закона
ат 2О.\2.2012 Ng 27з-ФЗ коб образовании в российской Федерации)) в части
совершенствования правового регулирования вопросов обеспечения
качества пищевьlх продуктов); (Методических рекомендаций мр 2.4.0180-
2о РоспОтребнадзора Российской Федерации кРодительский контроль за i

органи3ацией горячего питания детей в общеобразовательньlх
opгaНИ3ацИЯX))oT18.05.2020г.;ПoлoжeнияopoДИтeЛЬcкoмкoНTpoлe
организаllии И качества питаниЯ обучающихся), в целях улучшения работы
по организации горячего питания обучающихся школы в школьной столовой
в2022-202ЗyчeбнoмГoДy.oтвeтствeННЬlмзаopГaНИ3ацИЮпитаНия
школьников является социальньtй педагог Минашова Т.А.

Вопросьl организации
совещаниях при директоре/
родител ьских собра н иях.

в обеденном зале вьlвешено ежедневное меню с



наименования блюд, вьlхода продуктов, Суточные пробы беррся и хранятся

в холодильнике. Выдача готовьlх блюд осуществляется посяе снят}*я пФt+

продукции)).

Отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в сголово*
по классам в соответствии с графиком приема п*щц;,-

директором школьl. Анализ актов реализации и менкт
позволяет сделать вьlвод, что дети в достаточном количестве пол\л{аютiЁr]Фо,

овощи, различньlе каши, в том числе приготовленные на */юлок€ Ё,. т=цЁ

Осуществляется витаминизация третьих блюд.

Столовая посуда обрабатьlвается в соответствии с нормами СанПин.

Обеденньtй зал эстетично оформлен, обеспечен достаточньlм количеством
посадочньlх мест.

М атер иал ьно-техн ич еская база пищеблока находится

УдоВлетворительном состоянии. Хранение продуктов осуществляется
соответствии с санитарньlми нормами. Технологическое оборудование

Уборочны Й инвентарь п рома ркирован. Сертификатьl качества - имеются.

Выводы:
Питание обучающихся МБОУ СОШ N95 осуществляется в соответствии с

НорМаТивньlми требова ниями, Администрацией школьl организован
аДМИНИстративно-общественньtй контроль за организацией питания,
КаЧесТВом приготовления пищиt закладкой продуктов, вьlхода готовой
ПРОДУКЦИ И, 3а соблюдением са нита рно-гигиенических норм приготовления
бЛЮд, за посещаемостью учащимися столовой в соответствии с
УСТаНоВленным графиком питания, организовано дежурство учителей по
СТОЛОВОЙ. СОколова Фаузия Абдулловна удовлетворена качеством питания
учащихся.
Рекомендации:
1. С целью улучшения качества горячего питания обучающихся постоянно
осуществлять мон ито ри н г удовл етворен ности качеством ш кол ьно го п ита н ия.
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