
ФЕДЕРДЛЬНДЯ СЛУЖБД ПО 11ДДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Федеральное бюджетное учреждение здравоохранения

''IdeHTp гпгпены и эпидемцологии вХанты-Мансцйском автономном округе - Югре"
Филцал Федерального бюдrкетного учре,цд€ншя здравоохрацеппя

<<Щентр гигиень, ' ,пrдЪr"опо.пш в Ханты-Мансийском автономном округ€ - Югре
в городе Нижневартовске и в Нижневартовском районе,

в городе Мегшоне и в городе Радужном)

Акт санитарно-эпидемиологического обследования
01-13/36

обследования объектов хозяйственной и

процессов, рабочих мест

микрорайон 7, строение 25.

Территориальньй отдел Управления Роспотребнадзора по

от (10) февраля 2021г.
по результатам санитарно-эпидемиологического
иной деятельности, работ, услуг, технологиltеских

наименования объекта:

Фактический адрес
объекта:
наименование заявителя:

Юридический адрес
заявителя
Реквизиты заявитеJIя
основание для проведения
инOпекции:

!ата проведения
обследования:
I_{ель инспекции:

хмАо _

УСТАНОВЛЕНО:

общественные здания и сооружения, помещения, в том числе

технологические trроцессы: Мlтrиципальное бюджетное

общеобразовательное учреждение <Средняя

общеобразовательная школа Ns 5) - <Школа здоровья и

pa.urr""o (официальное сокращение на русском язьтке МБоУ
сош м 5),

оUвц,ра, Тюменская область, хмАо - Югра, г. Радужный,

ро, ozBoLz, Тlоменская область, хмАо - Югра, г, Хантьг
Мансийск, ул. Рознина, д.72. .. ,

йннвсо l оz+z94lогрн 1 05860000з68 1

Поручоние |2-0З104 от l5.01.2021 г,

С 27 января 2021 года по 09 февраля 2021 года,

проведен и е са н итарно-эп идем иологи ческого обследован и я

муниципмьного бюджетного общеобразовательного

учреждения кСредняя общеобразовательнаjI школа N! 5) -

<школа здоровья и развития>l, для установления соответствия

требованиям нормативньж док)ъ{ентов:
- СанПиН 2.з12.4.з590,20 <Санитарно-эпидемиологические
требования к организации общественного питапия насеJIения));

-'сп 2,4.з648-20 кСанитарно-эпидемиолоIические требования к

оргаЕизации воспитания и обуrения, отдыха и оздоровления

детей и молодёх(и).
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Опrrса,r,е.rlьная часть.

МБОУ СОIШ Nч 5, согласно Ус,гава осуществляет:
- образоват,ельнуIо деяте.'rьность по основньrм общеобразовательны\I програ]\,I]\{ам -

обрсвоват,еltьным l]рограммам начального общего и среднего общего образования (основная

rlель );

- обраLзоtsатеJьную деятельность по дополнительным общеобразовательныNI

IIрогра]\,I\1а\L

МБОУ СОШ Ns 5 имеет лицензиiо на ос),ществление образовательноЙ деятельности N9

2z116 (серия 86Ло1 Nc 0001646) от 01.12.20l5 года, что соответствует требованиям п. 1.4^ СП
2.4,з648-20 <Санитарно-эпиде\{иологические требова11ия к организации воспитания и

обученrtя, о l,.llыха и озi lоровпения деr,ей Tr мо;tодёжи> (далее по тексту СП 2.4.З648-20.).
зrtание МБоу Сош Ns 5 размещае,rся в зоне жилой застройки, за пределами

citн и.гарно-заIциl,н ых зон пl]едприятий, сооружений и иных объектов. Через l,ерриториIо не

IlрохоJя,l. N,lагI]страjIьные нефтепроводы. I,tlзопроводы и нефтепродуктопроводы, сети
ttIl],KcHcl]Ho-TexHиl]ecKoI'o обеспечения. llредна:]начеЕlные для обеспечения населенных

Ilvнii.tо]]. at,г|]кже }IзоJIиI]о]Jанные (транзи,гные) тепJIовые сети, которымИ НепосредСтвеННО Не

осущесl,I]j]rIе,],ся 1,сп.ltоснабжение объек,I,ов, что соответствует требованиям п. 2.1 .1 . сп
2,4.з618-20.

Физкулы,урно-спортивная зона размещается со стороны спортивного зала.

7Щ;ur сбора отхоJtоts на тсрриlории хозяйственной зоны оборудована площадка, на

ксrгороii ус'l,анов,[ены 4 r,rусоросборника, плоtuа,Llка разметлается на расстоянии 30,0 м от входа
]la lIиI{iеб]lок и окон уаIебных клLtссов,

N1l,соросборнrirtи оборудованы пjIо,I,но закрываIощимися крышка\{и! чтО СООТВеТСТВУеТ

r ребованияr,l п. 2,.2.З. СП 2.4.3618-20.
'I'срритория 

учреждения имсет наружное искусственное освещение, tITo СООТВеТСТВУеТ
,tрсбованиям tl. 2,2,1. СП 2.4.З648-20,

З:tание МБОУ ColIJ М 5 оборуловано системами централизованного отопления,
ко.горьiс cool,Be,],c,IByloT LIopп,IaM проектированиri и строитеjIьства жилых и общественных
з,,Lанtзй rl обеспе.Iивalюl,оI]'гиN,lа,]ьные лара\,1еl,рь1 Nlикрок]lиNlата и воздушной среды.

]lищеб:rоrt разNIещеll на 1-м этаже зданиri, Имеет слелуlощий набор производственньtх

tlexoB. обесt lе.tиваtоIl(их технолоI,иilескуIо lIоточнос,гь: загрузочная тарная, цех первичной

обрабо,rки овошtей, цех вторичной обработки овощей и приготовJIения холодньп закусок,

лtясо-рыбнылi цех, горячий цсх, птучной (пекарский) цех, моечная для кронной посуды и

c1.o.jloBor-I посуды, скJIадские помещения с холодильнь]м оборудовавием, комната для
пеl]со],i ajla. сан. узеjI.

]]нt,l,ренняя отделка: пото,,lки поliрыlы воjIоэп{ульсионнои краскои, полы покрыты

кераьll.iческоЙ ll.;ttt'гttой. стеttы облlтt(ованы п:tитrtой, Технологическое оборудование в

раrбочопl сос 1,r.lянии.

l1роизводствеt.tн ыс. ск]lадскис и сани,l,арно-бытовые помещения имеIот раздельную
c]]cl,eNl), вентиляции, aITo cooTBe,I,cTByeT Tl, 2.7.4. сп 2.4.з648-20. Складские помещения
оснarщены приборами для и3мерения относительной влажности и температуры воздуха, что
соо.] всl.ствует |l. 2.1,6,2, C1,I 2.4.23648_20. В овощноN{ ск"lIаде на стене ItN(еется

tIOTpcc lirl l} lп 1l,I crl o],1lle.jlltrl,:l Hrl по'!'о.lке IIпIсIотся сJIсды протеканиЙ (фотомптерпал JФ"ф

1, 2' t!tl,госъеr.rкп ltроведсна фотокамероli NlKoN Coolpix, lrнвеr,rтарный помер ,Itu НВ
77,778з64, заl}0дсtiоI-I попIер л!,100102l7), чт0 не cooTBe,I,c1,BycT п.2.5.з. сп 2.4.з648-20, в

сOоl.вс,гсl.вIIIi с rr. 2.5.3. сп 2.1.3648-20 <<Стсllы rI пoToJlKll попtещений }le до"lжны liмcтb
дсфсlс,t оВ lI rlo Bpcrкlleнrlri, слсдоВ IIротеканIlй I{ признакоВ rlораrкений грибtсов, должны
llNIel.b 0.гделltу, llопускаIOщую влажнуIо обработlсу с прrtмененIIем моIощIIх Il

дезtrнфrlцrlруlощIIх средств.)).
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сDо,гсlграсЬия Ng 1 . Фотография Nч 2.

llIcpc;t нrrчаllоrI Hot}oI,0 2020 - 202| },.teбlrot,o I,ojlll IIровсlцсII l,cIHlIlIocKIII-1 коII,I,роль
c()(1,I,I}e,гc,l,i}ll rl оборудtl B:t lr Il lt плсlIор,tны\I \lrpaliTcplIc,гtIKa}l (прсдс,гавлеII
соOтве,лсl,вyIOщItr"l докупIснт), но II:l {o}Ielll, обс-]едOванIiя хоJодII",Iьн}Iк кбпрlоса 6-1> с
\IrlpliIIl)0l]KOr"r <(I o1,oR2lrI продукцIIя) tle дерrilrт соответствуlощуlо теIlIпсратуру
(фотоrl а'гсрrlа",I ЛlJYз 3, -l), .rr о rIс c00,I,Bcl,cl,Byel, ,гребоваlrl,rяпr п.2,4.6.2. СП 2.4.3648-20, в
co0,I,Re,I,cl,RIlII с r,рсбов:rrrrrяпIlr п. 2.4.6.2. СП 2.,t.З648-20 <...ТехноJIогическое II

\0.Io]lI1.1Ibtroc оборуj(оl}ruItIе долаiно быть rIспрлвrrым rl способныr, поддержIlвать
l сrlпсрrr l\ рныt"I l)erкll}I...)).

,llt, r, , ll;tllttlr Лl ], Фо,rоrра(lия Nч ul,

l)а:].,lс,Itlчныс,llocIiI.1 tlро\lilркирова}l ы rI lIзl,оl,овjIены I.1з \laTepиal'Iir. lII]едrIазначенrIоt,о для
KOIl l,ilKl,a с IIи tIlеt]ыд,1}.I i Ipoi l\,кl,аN,l и li tIi)сдус]\Iатри]]i,iюlilего воз\,{ояtность их ]\1ытья Ll

обеззаlэа;,lillBtLtttIя, ч,l,о coo,I,Be,l,cl,Byc,I, II. 2,4.6.2. СП 2,4,3648-20.
Bt:cb r,ехно"цогt.I.iссttилi инвентарь и 1lос},да lIромаркированы.
N4ое.rtlая обOр),,,]ована c,I,e.]IJlaжa\11.1. посудо]\1осчной N,Iашиной. N,Iосчными ванна\Iи для

\IIJI,IbJI livxOHHol"1 llосуды с I,ttбкиlt tl]]LaHlo\l, ваннuй .,l.]я \,1ы,гья с,I,оjlоtsой пос)цы. В моечной
'\claHotllle}t 

резсрвныri ].тсточниli горяrIего водоснабжения. N{оtощие, дезинфиtlирук)щие
сре_]с,llза иIIсlотся, PcжlIitt л,iытья пос),;iы соб:l1о.lае l,ся. В rtое.tной вьIве1I]ены инструкции о

llравиjlilх \Iы,I,ьJI llосуды и I,Iнвентаря с указаниеN{ концентрации и оJ ьс,мов при\Iеняемых
\lolotlll]x средств }i тс]\Iпературных режилlilх l]оды в \{оечных ваннах.

Nly.lguri (пеrtарский) цех обор)цован ],естоN,Iесоп,I, и]\.{еется пекарский шкаф для выпсiтки,
l]ссы. ] l l]оItзводственныri сто_ц) раковина. C,r,olr для р:rботы с тсстом це"цьIIоNIсI,аJIJII1.1ескltй,
r|,I,o Ilc с00,1,1}с,гс,l l]\/eT п. 2.4.6.2. СП 2.4.З6.18-20, в cooTBcTc,I,BtIrl с п.2.4.6.2. Сп 2.1.3618-20
<... Поttрытllс с,1,0.ц1l J.ля работы с l,cc 1,o}I (сто,,rсшtl lll1:r) ло"rlr{iно быT ,ь rrr,ltlo.пHeHo rt:l
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дерева твердых лиственных пород. В дошкольных группах, разDtещенных в жилых иIIея(илых помеIцениях я(илищtlого фонда, для работы с тестом допускается
I,IспоJIьзование съёмной доски, выполненrrой из дерева твердых лиственных пород...>. В
}fyrlнol\,I цехе устаноtsлен шкаф для хранения хлеба, для чистки шкафа имеетсrI
tlромаркированная щетка. Инструкции по обработке шкафа для хлеба вывешенч. Ъпуrре"п""
о,целка цеха полы и стены IIокрыты кафелем, потолок-покраска. Над пекарской печыо Ее
оборудована местная система вытяжной вентиллции и сломан переключатель-
регулятор печи (фотомат,ериал Л!ЛЪ 5, б.), что не соответству ет rl. 2.7,4, и п. 2.4.6.2. СП
2.4.3648-20, в соответствии с л. 2.'7.4. сп 2.4.з648_20 <Помещения, где установленоtlборчдование, явлrtющееся истоlIником l]ыделения пыли, химическIrх веществ,
ttзбыгtttlв l,еплil Il в.rlilги дополнительно обсспечиваIотся пtестной системой вытяжпой
BctI,гIIJl,I IlIlIl)) Il п. 2.1.6.2. СП 2.4.з648-20 <<... Технологичесrtое и хоJIодильное
оборулованIrе доJt}кно быть исправныпr rt способным поддерживать темпераryрный
ре}киl}I...)).

l) oBclttltroп. цехс ус'гаFiовrIена кар,гофелечисткаl ванна для обработки овощей,
прои]]водс,I,венный cTo:t, раковина для мыгья рук. Имеются rTромаркированные емкости для
обработки зелени. Инсr,рукции ttо обрабо'гке зелени и N,lытье посуды вывешены. В овощном
чехе оборl,лован душ для сотрудников. Внутренняя отделка цеха полы и стены tloкрыты
KlrIre tcv. ло l олок-, joKpacкa.

в rtясо-рыбном цехе установлены 2 производственных промаркированных с.[ола, весьт,
i\,1оечная ванна, ракоtsина для мытья рук персонма, морозильнаlI камера, электрическая
птясорубка. Разделочный инвентарь промаркирован, В мясо-рыбном цехе llроводится
обработка яиц, инс,грукции соблюдаются! имею'гся промаркированные емкости и сllециальнм
rIроl\,Iаркированная одежда.

горячий цех оснащен необходимьrм технологическим оборудованием. Имеется
промаркированный производственный стол для приготовления саJIатов и нарезки хлеба, две
э,jIек,l,рI,1ческие пли,гы, электрокотел" контрольнь]е весы, электропривод для готовой
1ll]оj{),кции_ хоr'lодильн;Iе шкафы для су,гочной пробы и для хранения приготовленньп
саj]а,гоts, ,l,aк)Ke иN,Iсе.гся рarзлаточная оборудованная марN.{итами. Над параконвек,го}Iатом
rtе,г вытяiкtrой системы (фо,гомаr,ерlrал Л} 7), чr.о не соотве.гству ет п.2.7,1. и п. 2.4.б.2. СП

,2.1.3618-20, в соо,гветствии с л. 2"7,4, сп 2.1,зб48-20 <Помещения, где установлено
оборудов:rнtле, являIощееся истоrIнико]u выделения пыли, химическцх веществ,
lrзбlл,гков тсIIла Il влllги дополнllтельно 6беспе.Iиваtотся местной системой вытяlкной
вен,гп",LIцllIl).

Фотоr,рафия Nч 5. Фотография Nч 6.
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Фотография Nч 7.

в коридоре устаноьлены холодильные и морозильные камеры для молочной продукции,

сырого мяса, сырых кур, и холодиJIьник для гастрономии, Температlрный режим

соб.тюдается, имеlотся,l,ермометры.

предоставлены документы ((налич,tе холодильного оборудования на пищеблоке>> и

кобъёмы постуrtаrощей продукцци).

- Лля хранения мяса 
"а 

пищеблоке имеется 1 морозильная камера объёмом З50 дмЗ,

поступает l44 кг;

- ,Щля хранения рыбы отведена 1 морозильная камера объёмом 250 дмЗ, пост}цает 67,7

1 холодильная камора объёмом 1,2 м3, поступает 144,5 кг;

отведен 1 холодильный шкаф объёмом 0,7 мЗ, поступает

кг;

- ,Щля хранения куры имеется

- Щля хранения гастрономии
1З 7,17 кг продукции;

- flля хранения масла сливочного отведена 1 морозильная камера объёмом Зi,6 кг;

- l{ля хранения замороженной ягоды отведена 1 морозильная камера объёмом 0,26 мз,

посr,упает 50 кг;

- ,.щля хранения овощей отведенол 1 морозильная камера объёмом 9 мз и 2 холодильные

камеры обrцим об,ьёмом 489 дм3, поступает 47,4 кг,

холодильного и морозильного оборудования для хранения мяса, рыбьт, куры и

гастрономии, масла, зам.яl,оды, овощей поступающей на пищеблок школы в достаточЕом

количес,гве, что соответству ет л. 2.4,6.2. Сп 2,4,з б 48 -20,

Выделена комнатадля персонала, оборудована иrтдивидуаJIьными шкафчиками,

llеред входом 
" 

arопо"уЙ оборулован питьевой фонтанчик, При входе в обеденньтй зал

оборудовано место для ,"rri" pyn 
" 

non"racru" 9 умывальников из расчета 1 умывальник на

20 человек,
Предоставленьт были:

- "Журнал yaleTa температурного режима холодильного оборудования" в

соотt]еl,ствии с рекомендуемьrтrl образчом (приложение Nq 2 п, 3,8, СП2,Зl2,4,3590,20,);

- "журнап учета температуры и влажности в складских помещениях" в соответствии

с рекомендi;мьш образцом 1прилЪже"ие Ns З п, 3,8, сп 2,з12,4,з590-20,),

/]анные журналы ведутся в соответствии с рекомендованными формами,
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Горячее питание школьников
габ.lIицы J\Ъ 1.

организовано согласно графику питания из

1 спrена
IleDeMeHrl вrrемя категория классы

l 08:55-09: 10 <,Горячий завтрак)) 1классы
1 08:55-09:10 кJIьготный завтрак) l классьт

2 09:50- 10:05 кГорячий завтрак) З классы
2 09:50- 10:05 <Льготный завтрак) 3 классы
з 10:45-11:05 <Горячий завтрак) 4 классы

з l0:45- 1 1 :05 кЛыотньтй завтрак)> 4 классы
J l0:zl5-1 1:05 кJlьготный обед> 1 классы

4 1 l:z15-12:00 кJlьготный обед> З, 4 классы
2 cMerra

lЗ:З5-1З:50 <,Горячий ззвтрак)) 2 кцассы
1]:]5-1];50 кЛьготный завтракll 2 классы

2 1 5:25 - 15:45 кЛьготный обед> 2 классьт

Jlо;lанным r,аблицы в основном trродоJIжительность IIеремен составляет 15 минут и одна
20 ллlтнутная IIepe]\,IeHa, aITo соответствует требованиям п. 3.4,16. СП 2.4.З648-20.

Все работники проходят предварительные (при поступлении) и периодические
N{едицинские осмотры, согласно Приказа Минздравсоцразвития РФ от 12.04,2011 Ns3O2H

r<Об утверждении перечней вредных и (или) опасньтх производственньтх факторов и работ,
при выпопнении которых lIроводятся обязате.rьные предварительнь]е и периодические
медицинс]tие осмотры (обследования)>. Все привиты в соответствии с национаtтьным
калсill]tарем профилаrtтических прививок, кахtдый работник имеет личную медицинскую
iiниж1(}, усl,аноI]Jtенного образча.

гигиениrrеское обучение и ап,ес,гация всех работников проведена в установленном
порядке,

В ходе обследовrlния выявлены сJIелуlощие нарушения требований саЕитарпого
зпко}Iоддl,еJILства l'Фr:

1. I] овощном складе на стене и}rее,гся потресItавшаяся отделка, а на потолке
I.INIеются следы протеканпй (фоr,tlматериал NоЛЪ 2,3), что не соответствует п.
2.5.З. СП 2.4.З648-20, в соотвстствии с п. 2,5.3. СП 2,4.3648-20 <<Стены и
llo,гoJ,Iltи поп.rещснlлЙ не дол}кны иметь дефектов Il повреджений, следов
tIроr,еrtаний и признаков порлжений грибков, должны иметь отделку,
допусttаIOщуIо влажную обработку с применением моющ!rх и
лезпнфицllруlощ!lх средств.>l;

2. IIa ]!to]rreн,I обс.педованlrя хоJIодильник <бирюса 6-1) не держит
соотвстствуюIцуIо теNtпературу (фотоматериал ЛitЛЪ 4, 5), что не соответствует
,гребовltrпяпr л.2,4.6.2, СП 2.4.3648-20, в соответствиrr с требоваrrr.rя Mtl tt.2.4.6.2.
СII 2.1.З648-20 <<... Тсхнологrlческое tr холодильное оборудование долrкно быть
Ilспраl]ныiчt lt способным поддержIлвать температурный рOяiим...);

3. CTo;l для рабtlты с тес,гом цельяоN{еталлический, что не соответствует п.
2.4.6.2. СП 2.4,З648-20,, в соответствиll с ll. 2.1.6.2. СП 2.4.Зб48-20 <...Покрытие
стола для работы с тестом (сто.псшнlrца) должно быть выполнено из дерева
твердых JIIлс,гвеliных trорол. В лошкольных группах, размещенных в жилых и
IIе?кIIлых по]\IсщснлlrIх }килIlщнOг0 фонлir, для работы с тестом допускается
rlспользоRllние с,ьёмной досt(Il, выполненной из дерева твердых листвеIIных
II0рол...);
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{. Ha.r пеNарской печью не оборудована местная система вытяrкной вентиляцIIи

IIс.I0}lанПерекJrючаТеЛь-регуЛяТорпечи-(фотоматериалN}Nч7,3J,чтоне
cooTBeTc.l.B),eT ".;э,.;:;-;.т.,l:,о.i. 

съ 2.1.зб4ь_20, в соответствии с п. 2.7.4. сп

2.1.з618-20 <<llомещения, где установлено оборудование, являIощееся

Ilсl,очнtlltом выделения пыли, хлI]tlлIческих веществ, избытков тепла и влаги

JоItолните"цьно ой"""ч"uu,оr,ся местной системой вытяжной вентиляц,lиD и п,

2.1.6.2. сП 2.4.3618-20 <<...Технологи,Iеское и холодильное оборудование должно

быть rrсправныпr и способяыirr ПоДДержиВаТь ТемпераТуряый pe'Krrм"'>;

5. Над пllраl{онвскгоматом нет вытяясной системы (фотоматерlлал Nч 9), что не

соотве,гс.гвуе.г ,,. 2.;;:;-,I.-i.цi.z. сп 2.4.З648-20, в соответствии с п, 2.7.4. СП

2.4.з648-20 <<Порrещения, где установлено оборудование, являlощееся

tlст,OчнtIкоNt I}ылеления пыли, хи}lических веществ, избытков тепла и влаг1l

лопоJIнII,1,сJIьно uб"",,",п,о,тся месr,яой системой вытяrкной вентиляциIl));

Здк-цю,lеяlrе:

llo резу:ьтаr,ам проведенного санитарно-эпидемиологического обследования объекта

Мr,нtrциrtrпьное бtо.lжетное общеобразоватеJ(ьное уч_реждение <Средняя общеобразовательная

tttкола Ns 5>. распололtен"#;;;Ъ;;-вiвцвz, i,Ф, T,or.r.n_ область, хмдо _ югра, г,

Радухtный. пrикрораriон 7, строение 2Ь, не сооmвеmсmвуюm санитарно-

JП И_lе\,l ИО.lU l ИlIеСкИ\I lгеООвLtНиЯм:
_ санIIин 2.з/2.4,з590_20 ксаниr,арно-эпидеNIиОЛОГИЧеСКИе ТРебОВаНИЯ К ОРГаНИЗаЦИИ

общественного питания населения) ;

- сгI 2,4,3648-20 <Саниr,арно-эпи]lемиолоIические требования к организации

восп}J,i,аниrI и обучения. оIдыха и оздоровлеIlия де'гей и мо,подёrrtи>,

J Iиtlо, провоltившсе обслелование:

Врач rlo обrцей гиrиене
отдела обссttечения
.](ея,ге_пьнос,ги Управления
Роспотребнадзора по

ХМАО-tОгре на т,ерритории

г. Ра,цуrttI t ыr"t.

l'.ltавный врi,tч

ФФБУЗ КЦГИЭ В ХМАО-
Югре в г. Ни;кневартовсttе и

в Нияtневартовском районе.
в г. Мегисlttе и в г.

l) ад1,;tt в о llt it

Jlицо, rtрисутствуlощие
тrри обсltедовании:

А.Т. Мавликаев
(Ф,и.о)

Л.Н,LlIафранова

(полпись) (Ф.и.о)

' ,/ l,-z ,/// /

(подлIiсь)

м.п,

(Ф,и.о)
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